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Adverténcia: Antes de usar o produto, leia este manual com atencéo e guarde-o para referéncia
futura. O design e as especificagdes estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio para melhoria
do produto. Consulte o SAC Midea para mais informacdes. A imagem acima é apenas para
referéncia. Considere a aparéncia do produto real.



OBRIGADO POR ESCOLHER A MIDEA!

A Midea ¢ uma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas. Com a
combinacéo de design inteligente e tecnologia, seu novo equipamento trara
novas experiéncias e deixara seu dia a dia muito mais agradavel. Uma receita
simples que fez da Midea uma das maiores fabricantes de eletrodomésticos e
condicionadores de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conhega todas as
caracteristicas do seu aparelho, além de informagdes sobre manutengao,
execuc¢ao de servicos e claro, como obter o maximo das suas funcionalidades.

Caso precise de informagdes adicionais ou tenha duvidas sobre a garantia, entre
em contato através do nosso Servigo de Atendimento ao Consumidor, pelos
telefones 3003 1005 (capitais e regides metropolitanas) e 0800 648 1005
(demais localidades) ou pelo site https:/www.midea.com/br/contato/

SUSTENTABILIDADE

Os componentes desse produto e sua embalagem
sdo reciclaveis. Ndo descarte no lixo comum.

Existe um sistema de reciclagem de eletrodomésticos
e eletroeletrénicos que tem como principal objetivo

a preservagao do meio ambiente. Esse processo &
chamado de logistica reversa e a ABREE ¢é a entidade
gestora da qual somos associados, que gerencia

a logistica reversa de nossos produtos e suas
embalagens.

Existem pontos de recebimento espalhados

por sua cidade. Ao levar o eletroeletrénico ou
eletrodoméstico até 13, eles serdo corretamente
armazenados e depois terdo o correto destino até
a reciclagem. Confira no site da ABREE o ponto de
coleta mais proximo a vocé:

http.//www.abree.org.br/pontos-de-recebimento

Agradecemos sua colaboracédo para tornarmos este
planeta cada dia mais verde!
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Utilizagdo Prevista

O manual do usuario que acompanha seu aparelho foi desenvolvido com o objetivo
de esclarecer quaisquer duvidas que possam surgir durante o uso, instalagdo e
manuteng¢do. Além disso, ele contém informagdes importantes sobre seguranca

que, se seguidas corretamente, podem garantir o bom funcionamento deste e, mais
importante, garantir a sua segurancga.

Este manual do usudrio também estd disponivel em nosso site; em caso de perda por
favor acesse-o através do endereco eletrénico: http://www.midea.com/br.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros,
imagens e fotos que facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e com
observagdes que requerem maior atencdo para o melhor uso do aparelho.

Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com
equipamentos similares ou com a retirada de protecdes/componentes para facilitar a
representacédo, entretanto o modelo real adquirido é que devera ser considerado.

Explicacdo dos simbolos

Perigo
A Este simbolo indica perigo para a saude e para a vida devido a alta
temperatura, chamas ou gases inflamaveis.

Aviso de tensédo elétrica
Este simbolo indica perigo para a saude e para a vida devido a eletricidade.

Aviso
Este simbolo indica perigo com um nivel médio de risco que, se nao for
evitado, pode resultar em ferimentos.

Cuidado
Este simbolo indica perigo com um nivel baixo de risco que, se ndo for
evitado, pode resultar em ferimentos.

Nota
Este simbolo indica informagdes importantes (por exemplo, danos a
propriedade), mas néo perigo.

9o > B B

Assisténcia técnica
Este simbolo indica que a operacéo sé pode ser realizada por um agente
autorizado ou que a assisténcia autorizada deve ser solicitada.

o

Para garantir o melhor desempenho de seu produto, leia atentamente todas as
recomendacdes a seguir. Ndo descarte o Manual do Usuario, guarde-o para eventuais
consultas. Leia todas as instrugdes antes de usar o aparelho.

Para reduzir os riscos de choques elétricos, queimaduras, ferimentos pessoais ou danos
ao equipamento, siga as recomendagdes bdasicas de seguranga ao usar este aparelho.
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A Aviso

Este aparelho n&o se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instru¢des referentes
a utilizacao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel
pela sua seguranca. Recomenda-se que as crianc¢as sejam vigiadas para assegurar
que elas ndo estejam brincando com o aparelho.

Para evitar acidentes, mantenha o material da embalagem fora do alcance de
criangas, apos desembalar o aparelho.

Deve-se ficar especialmente atento quando o aparelho for usado perto de criancgas.

/\ AVISO DE TENSAO ELETRICA

Se o cordéao de alimentagdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada, afim de evitar riscos.

Verifique se a tensdo da rede elétrica no local de instalacdo é a mesma indicada na
etiqueta localizada no aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho, cabo de alimentacdo ou plugue em agua ou qualquer
outro liquido, a fim de evitar acidentes, tais como choques elétricos.

NAO UTILIZE o aparelho apds este ter apresentado defeito, ter sofrido algum
dano ou mesmo com o cabo de alimentagao e/ou o plugue danificados. Entre em
contato com o SAC Midea para realizar um exame, ajuste ou reparo.

Mantenha o cabo de alimentac¢éo longe de superficies aquecidas.

NUNCA cubra a panela inteira ou somente a tampa quando o aparelho estiver em
funcionamento.

A\ PERIGO

N&o utilize o aparelho em locais com excesso de umidade, com altas temperaturas
nem muito préximo, ou sobre, fontes de calor.

NUNCA coloque a panela de cozimento ou mesmo a panela elétrica diretamente em
um fogao ou queimador.

Os canais da valvula reguladora de pressao, que permitem a saida do vapor, devem
ser verificados regularmente para assegurar que nao estejam bloqueados.

O cozimento de alguns alimentos podem causar entupimento nos canais da valvula
de alivio da pressdo. Apods o uso, limpe o filtro e a valvula.

Sempre antes de cada utilizagcao, verifique se ha algum tipo de obstrucéo na
blindagem da valvula de alivio de press&o. Certifique-se também que a valvula de
alivio de pressao esteja na posicdo correta.
Alimentos, dgua, outros liquidos ou substancias devem ser depositados somente
dentro da panela de cozimento. A panela de pressao elétrica possui componentes
que se molhados podem apresentar mal funcionamento.
O volume total de alimentos mais a quantidade de dgua ndo devera exceder ao
nivel maximo “Max” indicado na panela de cozimento.
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/\ culbADo

* Respeite os espagamentos de instalagdo apresentados neste manual.

+ Recomenda-se manter a panela de pressdo a uma distancia minima de 30 cm de
outros eletrodomésticos.

+ N&o mova a panela quando esta estiver em operacao.
+ Na&o é recomendado apoiar ou colocar objetos sobre a panela de pressao.

+ Na&o é recomendado torcer a borracha de vedac¢do, pois pode danificar a mesma,
prejudicando a vedacéo e funcionamento da panela de pressao elétrica.

* NUNCA utilize a panela de cozimento em outro equipamento.

+ Nunca cozinhe alimentos que podem causar entupimento, tais como: aveia,
mingau, algas e outros.

/\ AVISO DE TENSAO ELETRICA

« Para desligar o aparelho, retire o plugue da tomada elétrica. Sempre desconecte
segurando pelo plugue, nunca puxe pelo cabo de alimentacé&o.

« Na&o armazene nem utilize o aparelho em ambientes externos ou ao ar livre.

* Este aparelho é destinado para uso doméstico ou similar, tais como:
— Cozinhas de funcionarios em lojas, escritérios ou outros ambientes de trabalho;
— Para uso por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial;
— Ambientes do tipo cama e café da manha;
— Cantinas e ambientes ndo comerciais similares.

« Cuidado para nado derrubar dgua ou outros liquidos sobre o aparelho, pois isto
podera causar mau funcionamento do aparelho ou choques elétricos.

* Este aparelho n&do é destinado a ser operado por meio de um temporizador
externo ou sistema de controle remoto separado.

« Na&o conecte o aparelho nem opere o painel de controle com as maos molhadas.

* N&o insira nenhum objeto dentro da panela, incluindo latas metélicas. Isto pode
provocar incéndios, choque elétrico e outros acidentes.

A\ PERIGO

+« NUNCA ligue a panela na energia quando estiver molhada ou Umida. SEMPRE
verifique se todas as partes da panela estdo secas antes de cada utilizagao.

+« NUNCA ligue a panela de pressao sem que a panela de cozimento esteja
corretamente posicionada, pois o elemento de aquecimento trabalha com
temperaturas elevadas. Nunca toque no elemento de aquecimento com a panela
energizada ou apods a utilizagéo.

* Se houver algum objeto estranho, resquicios de alimentos ou sujeira no fundo da
panela ou sobre a placa de aquecimento, este deve ser removido antes da utilizagcdo,
do contrario a panela podera superaquecer ou ter alteragcdo na pressao de trabalho.

« Na&o coloque o aparelho em locais instaveis. E estritamente proibido usa-lo sobre
jornais, panos, objetos de espuma e outros materiais que possam bloquear as
aberturas de ventilacdo na parte inferior da panela.

6



/\ PERIGO

Se, durante a operagao, houver ruidos estranhos, odores, fumaca, mau
funcionamento e outras falhas, desligue imediatamente o aparelho e retire o plugue
da tomada. Em seguida, entre em contato com o SAC Midea.

Se a tampa ou as vedacdes estiverem danificadas, o aparelho ndo devera ser
utilizado. Entre em contato com o SAC para que sejam feitos os reparos necessarios.
N&o utilize estabilizador ou “No-break” de computadores, eles poder&o incendiar-se
ou danificar o aparelho.

SEMPRE utilize somente a panela de cozimento fornecida junto com o seu aparelho.
O uso de acessdrios ndo recomendados pode resultar em incéndio, choque elétrico
ou ferimentos, provocar acidentes e danos ao aparelho e/ou aos usuarios.

A Aviso

A adaptacgdo e a preparacéo do local para a instalacdo do produto, tais como:
mobilidrio, preparacao da rede elétrica do ambiente (tomada, disjuntor, bitola de
cabos, eletroduto, etc), é de inteira responsabilidade do usuario/consumidor.
Desconecte o aparelho da tomada quando este ndo estiver sendo utilizado e antes
de efetuar a limpeza.

N&o utilize o aparelho para outros fins além dos previstos neste Manual do Usuario.

/\ PERIGO

NUNCA coloque as maos, rosto ou outra parte do corpo préximo aos canais da
valvula de alivio de pressao. E por este orificio que é liberado vapores em alta
temperatura e velocidade.

NUNCA toque, cubra ou obstrua as valvulas da tampa da panela.

A parte interna da panela de presséo elétrica também atinge altas temperaturas.
SEMPRE manuseie com cuidado e utilizando equipamentos para protec¢do.

A superficie da resisténcia apresenta calor residual apds o uso.

Durante a utilizagdo a panela esquenta e atinge altas temperaturas, para evitar
qgueimaduras ndo toque nas superficies quentes da panela e na tampa; utilize
sempre a al¢a de manuseio.

NAO tente abrir a tampa da panela até confirmar que nao haja mais pressao interna.
Ao abrir a tampa apds o cozimento, ndo toque o recipiente interno e a parte
interna da tampa diretamente com as méaos.

@ NOTA

A Nota Fiscal e o Certificado de Garantia sdo documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

© ASSISTENCIA TECNICA

Para ndo perder a garantia e para evitar problemas futuros este aparelho deve receber
manutenc¢do apenas de técnicos de servico de empresas credenciadas. Contate o SAC
Midea para solicitar atendimento.
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ESPECIFICACOES

Modelo do Produto

Tensao (V)

Frequéncia (Hz)

Poténcia (W)

Volume total (L)

Dimensdes externas
(mm) (LxAxP)

Peso liquido do
produto (kg)

PPM41

127

60

800

4,0

305x310x305

4]

PPM42

220

60

800

4,0

305x310x305

4]



VISAO GERAL DO PRODUTO

Produto

Valvula reguladora Borracha de
de pressao vedac¢do da tampa

Valvula de —=—
seguranca

v Blindagem
g.— antibloqueio
®

Tﬂ Vélvula de

seguranca
com anel
de borracha

Alca da tampa

Par_\ela de
cozimento

Acessérios e Componentes

Painel de
controle
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seletor para
ajuste do
temporizador

Colher Copo medidor Coletor de condensagao
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Dispositivos de Seguranca

A panela elétrica de pressdo possui os seguintes itens para sua seguran¢a na utilizagdo:

Sistema de Seguranga de Pressdo:
Quando a pressao dentro da panela
ultrapassar o limite predeterminado,
a valvula reguladora de presséo ira
liberar automaticamente o vapor,
diminuindo assim a pressao interna
da panela.

Blindagem Antibloqueio: Impede
que detritos ou particulas entrem no
sistema de seguranc¢a de pressao,

0 que poderia ocasionar em
entupimento e blogueio da valvula.

Protecdo de Sobre Corrente: Desliga
a alimentag¢é&o caso haja uma sobre
corrente elétrica, impedindo o
aumento da pressao.

Alivio do Excesso de Pressdo: Se a
pressdo dentro da panela ultrapassar
o limite predeterminado, a panela

de cozimento serd automaticamente
movida para baixo, deixando um
espaco entre a vedacao e esta,
aliviando e baixando a pressé&o interna.

10

Dispositivo de Travamento da
Tampa: Quando a panela esta
pressurizada, a valvula de seguranga
impede que a tampa seja aberta.

Sensor de Fechamento: Sensor que
garante que a panela ndo iniciara

a pressurizacdo até que sua tampa
tenha sido fechada e travada
corretamente.

Dispositivo de Seguranga do
Controle de Pressdo: Mantém a
pressdo predeterminada dentro da
panela através de um pressostato
regulador.

Sensor de Limite de Temperatura: Se
a temperatura interna estiver muito
alta, o sensor/fusivel desliga a panela.

Protec¢do de Limite Térmico:

Se a temperatura da panela

de cozimento for maior que a
temperatura predeterminadas o
sensor automaticamente desliga a
alimentacao.



INSTALACAO DO PRODUTO

Antes de Ligar seu Aparelho pela Primeira Vez

Os seguintes itens devem ser observados e verificados:

1.  Remova os materiais de embalagem e adesivos, confira se todos os itens/
acessorios foram recebidos em perfeito estado.

2. Rasgue todos os sacos plasticos, pois podem representar risco potencial para
criangas.

3. Lave todos os itens plasticos com dgua morna e sab&o. Enxague e seque-os
completamente.

4. Retire a panela de cozimento, lave-a com agua morna e sab&o, enxague e seque-a
completamente antes de recoloca-la no aparelho.

5. Limpe a parte interna e externa do aparelho com um pano macio Umido.

/\ AVISO DE TENSAO ELETRICA

* Antes de utilizar o aparelho, certifique-se sempre que a parte externa da panela de
cozimento esta seca. Se esta for colocada na panela elétrica ainda molhada, podera
danificar o aparelho ou causar algum defeito.

* Limpe o corpo da panela elétrica apenas com um pano Umido, nunca lave com
Agua corrente ou por imersao.

Local de Utilizagcdo

Os seguintes itens devem ser observados/verificados:

1. NUNCA coloque ou utilize o aparelho sobre um local ou sobre uma superficie
instavel. O local de utilizagdo deve ser plano (nivelado corretamente), estavel,
seco (sem presenc¢a de umidade), limpo e resistente ao calor.

2. O aparelho deve ser ligado a uma tomada compativel com a tensdo da etiqueta.

3. E estritamente proibido utilizar o aparelho sobre jornais, panos, objetos de
espuma e outros materiais que possam bloquear facilmente as aberturas de
ventilagdo na parte inferior do produto.

4. NUNCA coloque o aparelho sobre ou préximo de materiais combustiveis, tais como
uma toalha de mesa, cortina, panos de prato, toalhas de pano, plastico ou outros
materiais combustiveis ou inflamaveis.

5. Durante a utilizagdo, recomenda-se manter a panela de pressdo a uma distancia
minima de 15cm de outros eletrodomésticos.



Instrug¢des para Instalagdo Elétrica

/\ AVISO DE TENSAO ELETRICA

Na&o utilize adaptadores, extensdes, benjamins ou conectores “T”.

Verifique atentamente a tensdo do aparelho antes de liga-lo na tomada.

A tomada elétrica, por motivo de seguranga, deve estar localizada em um local de
facil acesso apds a instalagdo do aparelho.

Conecte este aparelho a uma tomada exclusiva.

Este aparelho é equipado com cabo de alimentacédo e plugue que e devera ser
ligado em uma rede elétrica de acordo com a norma NBR 5410 (instala¢cdes
elétricas de baixa tenséo).

© ASSISTENCIA TECNICA

Por medidas de seguranga este aparelho deve receber manutencéo apenas de
técnicos de servico de empresas credenciadas.

A instalacéo elétrica deverd SEMPRE ser realizada por um profissional habilitado e
qualificado.

N&o seguir as recomendacdes Midea contidas nesse Manual pode causar incéndios,
choque elétrico, curto-circuitos e risco de vida.

A Aviso

Este aparelho deve ser instalado em um ponto de alimentagéo de acordo com a
norma NBR5410 (instalacbes elétricas de baixa tens&o).

Esta instalacdo deve conter TODOS os dispositivos de protecdo previstos em norma,
tais como: Aterramento adequado, disjuntos e dispositivo Diferencial Residual (DR)
corretamente dimensionados.

Os dados elétricos para dimensionamento e instalacdo do aparelho estdo
disponiveis na tabela de Especificacées, pagina 9 deste manual.



OPERACAO DO PRODUTO

Painel de Controle

—

w )

44 N w y
: H & S Y ®
CARNE FRANGO FEIJAO ARROZ ~ SOPA VEGETAIS
45 min. 30 min. 45 min. 22 mil 40 min. 10 min.
un  MANTER
vicaoo (O AQUECIDO
2 3
o
.
45 min. \ 5 min.
40 min. 10 min.
I' 4
35 min. \ / 15 min.
30 min. \ / 20 min.

.

25 min.

_

icones de receitas
sugeridas

2 O
3 m&

Luz
indicadora de
funcionamento

Luz indicadora
da funcéo
manter
aquecido

Bot&o Seletor
4 para Ajuste do
Temporizador

« O tempo de cozimento é apenas uma referéncia.

O tempo ideal podera variar de acordo com a
quantidade, marca, condi¢do e tamanho do alimento.

Acende quando a panela elétrica de pressao estd em
funcionamento no tempo ou fungéo selecionado.

Acende apds o término do cozimento, mantendo o
alimento aquecido até que a panela seja desligada.
Acende quando a panela elétrica estd conectada na
energia elétrica, ativando automaticamente a funcéo
manter aquecido (posi¢cdo “0” no temporizador).

Gire o temporizador para selecionar o tempo de
cozimento desejado entre 5 minutos a 45 minutos.

O temporizador s6 inicia a contagem regressiva
quando a pressdo de cocgao é atingida.

¢ Quando em funcionamento, gire o temporizador para
a posi¢ao “0” para encerrar o cozimento manualmente.

Para refogar os alimentos, selecione o tempo da receita
desejada e utilize o produto com a tampa aberta.
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Verificagdes Necessarias Antes de Cada Uso

Para sua seguranca, sempre verifique os seguintes itens antes de iniciar a utilizacdo
da sua panela:

Blindagem antibloqueio
1. Verifique se a blindagem antibloqueio Valvula reguladora
estd corretamente encaixada e presa de pressdo
na valvula.

2. Verifique se esta limpa e desobstruida.

Vdélvula de Seguranca

1. Verifique se o anel da valvula de
seguranga estd instalado firme e
corretamente no corpo da vélvula de
seguranca.

2. Verifique se esta limpa e desobstruida.

Valvula reguladora de pressdo

1. Verifique o correto posicionamento
da valvula reguladora de pressao
conforme a receita a ser preparada.

Borracha de
I vedacao da tampa

Borracha de Vedacao / \ Blindagem
1. Verificar se a borracha de vedacao i e~ antibloqueio
da tampa estd limpa e corretamente

instalada. A borracha ndo pode estar i\ \ I}

torcida, dobrada, etc. Valvula de
seguranca
Coletor de Condensacéo com anel

1. Instale o coletor de condensacdo na de borracha
parte traseira da panela de pressao

elétrica, deslizando-o no sentido

da panela, encaixando nas abas de

fixac&o.

A\ PERIGO

* NUNCA utilize a panela de pressao elétrica se algum componente ou acessorio
apresentar qualquer tipo de dano ou anomalia. Neste caso, entre em contato com
o SAC Midea para solicitar atendimento.

* Limpe e seque completamente a superficie externa da panela de cozimento e o
elemento de aquecimento.

* Nunca puxe vigorosamente a borracha de vedacao, pois podera ocorrer
deformacgédo desta, podendo assim afetar na vedacédo e causar efeito direto na
pressdo da panela.

*« ApOs a utilizagao, retire qualquer resquicios (restos de comida, temperos, etc) da
borracha de vedacéo, da blindagem antibloqueio e do anel de borracha da vélvula
de seguranca.
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Preparag¢ao e Funcionamento

Siga 0s passos a seguir para uma correta utilizacdo da panela elétrica de pressao:

Antes de cada utilizacdo, ndo esqueca de verificar se had obstrucdo na blindagem
antibloqueio, na vélvula de seguranca e na valvula reguladora de presséo.

1.

A\ PERIGO

Para abrir a panela segure a al¢a da tampa, gire-a no sentido anti-horario até que
a tampa destrave e, em seguida, puxe a tampa para cima (Fig. ).

Fig. 1

2. Retire a panela de cozimento, coloque os alimentos e a dgua. A quantidade total
de alimentos e dgua ndo deve exceder a marcagcdo “Max” localizada no interior da

panela de cozimento (Fig. 2).

A\ PERIGO

NUNCA ligue o aparelho sem alimentos e/
ou agua dentro da panela de cozimento.

Antes de recolocar a panela de cozimento
no aparelho, certifique-se que a mesma
esteja completamente seca e sem sujeiras.
Verifique também se o elemento de
aguecimento e a superficie interna da
panela estdo limpos e secos.

3. Recoloque a panela de cozimento na

panela elétrica de presséo e certifique-se
de que a panela de cozimento esteja em
contato com o elemento de aquecimento
e com o sensor de temperatura. Gire-a
para a esquerda e para a direita para
garantir um bom contato (Fig. 3).

4. Certifique-se de que a parte externa da

panela de cozimento esteja seca e limpa.




5. Antes de fechar a panela, verifique se as pecgas e acessorios da tampa estdo
bem instalados e limpos. Verifique se as valvulas estdo emperradas, confirme se
o anel de borracha da vélvula de seguranca e a blindagem antibloqueio estao

corretamente instalados.

6. Para fechar a panela segure a al¢ca da tampa, gire-a no sentido horario até que a

tampa trave (Fig. 4).

A Aviso

Se a tampa da panela n&o estiver corretamente fechada a panela n&o iniciarad o

processo de pressurizacdo.

Posicionamento da valvula reguladora de pressao

1. Para cozimento com presséao, durante o
funcionamento certifique-se que a valvula
esteja na posicdo “FECHADA” (Fig. 5)

para garantir que a panela de pressao esteja

devidamente selada.

2. Quando for necessario liberar a pressdo
da panela, mova a valvula até a posicéo
“ABERTA” @ (Fig. 6), indicando que a

panela de presséo esta liberando a pressao.

A\ PERIGO

Ao mover a vélvula reguladora de pressao
para a posicdo “FECHADA” observe se
a valvula de seguranca caiu (desceu para a
posicao de operacdo); essa valvula devera
descer antes do aquecimento.

A CUIDADO COM TEMPERATURA

Ao liberar a pressdo da valvula reguladora
atente para a saida imediata de vapor.
NAO FACA DIRETAMENTE COM AS MAOS.
Utilize luvas apropriadas ou mesmo um
utensilio, tal como um talher de cozinha.
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“FECHADA”

“ABERTA” —

Fig. 6



@ NoOTA

Para opcdes/receitas que ndo necessitam de crczzimento com pressao, posicione a
valvula reguladora de pressdo em “ABERTA” @ Nessa condi¢do o temporizador
ndo relizarad o desligamento do produto devendo este ser desligado manualmente
pelo botédo seletor de Ajuste de Tempo.

As instrugdes para o correto posicionamento da valvula reguladora de pressdo
também estdo indicadas em um adesivo na tampa da panela.

Iniciando o cozimento

1.

Apods conectar o aparelho na tomada,

a luz indicadora de manter aquecido @ BH & & & e
se acende (Fig. 7). CARNE FRANGO FEAO ARROZ SOPA VEGETAIS
2. Gire o temporizador para selecionar o s m‘m,,, :,.:L"TER o
tempo de cozimento desejado entre Heseo @ © ¢ ®naucioo T
5 minutos a 45 minutos. .
Fig. 7
3. Apo0s ter definido o tempo desejado Luz indicadora de
de cozimento, a luz indicadora manter aquecido
de ligado se acendera e a panela
inicia a cocgdo. Se a valvula estiver
posicionada em “FECHADA” e NOTA
COCEd0 com presséo sera |n|C|ada ¢ O tempo de cozimento nas receitas
pelo tempo selecionado. do painel de controle é apenas uma
4. Apos o temporizador retornar referéncia. O tempo ideal podera
para a posi¢do “0”, a panela de variar de acordo com a quantidade,
pressao finalizard automaticamente marca, condi¢do e tamanho do
0 aquecimento, mas ainda podera alimento.
conter pressdo interna no produto. . Durante o funcionamento vocé
poderd cancelar o tempo restante
A PERIGO de operacao, para isto basta girar o
temporizador para a posi¢ao “0”.
NUNCA FORCE OU TENTE ABRIR ¢« Mesmo cancelando o tempo restante
A TAMPA DA PANELA QL{ANDO EM é extremamente importante, seguir as
COZIMENTO SOB PRESSAO. observagdes dos métodos descritos a
Neste modo a tampa é travada seguir, PARA LIBERAR A PRESSAO E
automaticamente e ndo podera ser aberta. ABRIR A TAMPA DA PANELA.



Liberando Pressdao e Abertura da Tampa

Ao término do tempo de cozimento sob 74 w
pressdo, o temporizador devera estar na @ & S 6 /A
posicao “0” (Fig. 8). A pressao podera CARNE FRONGO FEAO. ARROZ Somn VESEM'S
ser liberada, para que se possa ab_rlr Lisabo D) ® o g anrer
a tampa da panela, de duas maneiras:
Método Natural, Método Rapido. M
A escolha do melhor método é 45 min I 5 min
determinada pela op¢éo de alimento que / \
se estd cozinhando e pelas instrugdes de 4omn Posicdo “0” do  1omn
preparo da receita. temporizador

35 m‘"n‘ .15 min.
Método Natural: Apos o final do
cozimento sob pressao a panela o N = 20

. P ~ 25 min.
comecara a diminuir a pressado a

automaticamente; o tempo para o alivio Fio. 8
da pressao dependera da quantidade de 9

liquido e comida na panela. A PERIGO
A liberagao total da pressdo devera ocorrer

num periodo entre 15 a 50 minutos, sendo « NAO abra a tampa até que a pressao
que durante este tempo o cozimento interna seja liberada de forma
continua. Quando a presséo for totalmente adequada.

liberada, a valvula de seguranca (Fig. 9) « NUNCA retire a valvula reguladora de
descera e a tampa estara destravada, pressdo enquanto a panela estiver em
permitindo entdo sua abertura. cozimento.

* NUNCA force a abertura da tampa,

Método Rapido: Retire o plugue da aguarde o tempo de alivio da pressao.
tomada e, utilizando luvas apropriadas Se mesmo assim nao conseguir abrir a
ou um utensilio, tal como um talher de tampa depois de uma hora, entre em
cozinha, mova a valvula reguladora contato com o SAC Midea.
até a posicdo “ABERTA” @ O vapor + N&o recomendamos liberar a pressdo
comecara a ser liberado através da da panela sob armarios suspensos, a
valvula reguladora de pressao. umidade e o vapor quente poderdo
danifica-los.

A CUIDADO COM TEMPERATURA  * Ao abrir a tampa faca-o com extremo
cuidado, inclinando a tampa para

MANTENHA-SE AFASTADO DA PANELA frente, de maneira a evitar possiveis
ENQUANTO O VAPOR ESTIVER SENDO queimaduras com vapor quente.
LIBERADO.

Quando a presséao for totalmente
liberada, a valvula de seguranca (Fig. 9)
descera e a tampa estara destravada,
permitindo entéo sua abertura.

Esse método interrompe imediatamente
o cozimento sob presséo.




Fung¢ao Refogar

A sua panela de pressado elétrica também
podera ser utilizada para refogar
alimentos. Essa fung¢do pode ser utilizada
previamente ao cozimento sob pressao.

@ NoTA

Recomendamos utilizar esta fungao

sem colocar a tampa na panela, mas se
optar por utilizar a tampa, a valvula de
regulagem de pressdo devera ser colocada
na posicdo “ABERTA” @ (Fig. 10).

Para iniciar a fun¢ao, gire o
temporizador até a posi¢cdo de tempo
desejado (de 5 a 45 min) (Fig. 1.

A luz indicadora de funcionamento
ird acender no painel de controle
(Fig. 12), indicando que a panela de
pressao iniciou a cocgéao.

A Aviso

Quando utilizado sem a tampa, o
temporizador ndo estara habilitado,
logo a panela elétrica ndo desligara
automaticamente.

Para desligar, gire manualmente o
temporizador para a posi¢édo “0”
(Fig. 13) e retire o produto da tomada.

“ABERTA” —e @

Fig. 10
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AQUECIDO
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40 min 10 min.

35 min. 15 min.
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Fig. 12
Luz indicadora de
funcionamento
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LIMPEZA E MANUTENCAO

/\ AVISO DE TENSAO ELETRICA

Risco de choque elétrico!

* Retire o plugue da tomada antes de realizar qualquer servico de instalagao,

limpeza ou manutencgéo.

A Aviso

« Jamais limpe o aparelho com fluidos inflamaveis tais como: dlcool, querosene,
gasolina, tiner, solventes, removedores ou com produtos quimicos, como
detergentes com amoniacos, dcidos ou abrasivos como saponaceos.

« Nao use produtos que liberem vapores quimicos corrosivos e/ou toxicos.

* Nunca use objetos afiados, escovas abrasivas, esponjas de ac¢o, 1a de ago, etc, nas

pecas do aparelho.

+ Objetos pontiagudos e produtos abrasivos poderao danificar o seu aparelho.

« NUNCA despeje dgua diretamente em qualquer parte do aparelho para lava-lo.

+« NUNCA utilize maquinas automaticas para limpeza do aparelho.

€ ASSISTENCIA TECNICA

Para ndo perder a garantia e para evitar problemas futuros este aparelho deve receber
manuten¢do apenas de técnicos de servigo de empresas credenciadas.

Recomenda¢des Gerais

1. Apos cada uso, faga uma limpeza
adequada de sua panela elétrica de
pressao.

2. Utilizando uma esponja macia lave
a panela de cozimento com dgua
e detergente neutro. Enxague e
seque-a completamente com uma
flanela e pano macio.

3. A parte externa da panela deve ser
limpa apenas utilizando um pano
levemente umedecido, apds, seque
com um pano seco e macio.
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A\ PERIGO

S6 faca limpeza e/ou manutencdo
quando a panela elétrica de pressado
estiver totalmente fria.

Antes de utilizar o aparelho,
certifique-se SEMPRE que a parte
externa da panela de cozimento e o
interior da panela estado secos. Se esta
for colocada na panela elétrica ainda
molhada, podera danificar o aparelho
ou causar algum defeito.



Lave a tampa da panela com
detergente e uma escova ou esponja
macia, enxague apenas com agua
limpa e seque com uma flanela ou
pano macio

Use dgua limpa para lavar a parte
interna da tampa (incluindo vedagao
de borracha, blindagem antibloqueio,
valvula de pressdo e valvula de
seguranca). Seque tudo com um
pano macio.

A parte interna da panela, onde
se encontram o elemento de
aquecimento e o sensor de
temperatura, devera ser limpo
somente com um pano levemente
umedecido.

Limpeza da Tampa

Valvula reguladora de pressdo

A valvula reguladora de pressé&o fica
somente encaixada em sua posi¢cdo de
operagao (Fig. 1.

Para efetuar sua limpeza:

1

2.

Retire a valvula puxando-a para cima.

Limpe-a somente com uma escova de
cerdas macias e dgua corrente.

Na tampa da panela limpe a drea ao
redor do encaixe da valvula.

Recoloque a valvula em sua posicao
e faga um teste para certificar-se de
que esta se move livremente para
cima e para baixo.

A\ PERIGO

NUNCA lave o corpo da panela com
4gua corrente ou por imersao.

NUNCA derrame &gua diretamente
na parte interna do aparelho sem a
panela de cozimento.

Este aparelho NAO ¢ lavavel em lava-
lougas. A panela de cozimento no
entanto é lavavel em lava-lougas.

Sempre certifique-se de retirar
qualquer residuo de utilizagdo prévia
ou de verificar se ndo ha obstrucdo
na borracha de vedagédo, blindagem
da vélvula de pressao, anel da valvula
de seguranca e do elemento de
aquecimento da panela.

Vélvula reguladora
de presséao

[\ PERIGO

Antes de cada utilizacdo, veja se a valvula
reguladora de pressdo esta devidamente
instalada na tampa da panela.



Blindagem antibloqueio da valvula
reguladora de pressao

A blindagem antibloqueio vem
firmemente instalada em sua posicdo
de operacéo (Fig. 2).

Blindagem
antibloqueio

Para efetuar sua limpeza:

1. Retire a blindagem puxando-a para

cima. Fig. 2

2. Limpe-a com uma escova de cerdas A PERIGO

firmes e dgua corrente.

* Certifique-se sempre que o furo
de passagem do vapor nao esta

obstruido.

3. Na tampa da panela limpe a area ao
redor da fixacdo da blindagem.

4. Ao final da limpeza é importante que
se faca um teste fazendo passar agua
corrente pelo furo de passagem do

* Antes de cada uso, veja se a blindagem
antiblogueio estd devidamente

vapor, caso haja alguma restricdo
ou obstrucéo, utilize um objeto
pontiagudo bem fino (por exemplo:

instalada na tampa da panela.

Apds o uso, retire sempre qualquer
objeto estranho da blindagem

um clipe) para desobstrui-lo. antibloqueio.

Valvula de seguranca

A valvula de segurang¢a tem movimento
livre, mas restrito, ficando encaixada
em sua posi¢cao de operacao (Fig. 3),

o movimento da valvula é restrito pela

presenca do anel de borracha.

Para efetuar sua limpeza:

1.

Retire a valvula puxando o anel de
borracha para cima, desencaixando-o
da valvula.

Vélvula de
seguranca

Fig. 3
@ NoTA

Recomendamos fazer a retirada sobre

2. Limpe a valvula e o anelde borracha balca K ¢
com uma escova de cerdas macias e um‘ alcao (E"a’dm'lesj* etc) otu r'gestmo
agua corrente. colocar a mé&o do lado oposto a am?a,
| o jad que a valvula ficara solta e ira “cair” de
3. Recoloque a valyula em sua posicao, sua posicao.
pela parte superior da tampa e
reposicione o anel de borracha na
valvula de seguranga. A PERIGO
4. Faca um teste para certificar-se de * Antes de cada utilizagao, certifique-se
que a valvula se move livremente de que a vélvula de segurancga esta
como antes de ter sido retirada. devidamente instalada na tampa da
5. Os orificios da valvula de seguranca, panela.

deverao ficar sem nenhum tipo de
obstrucéo.
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* Apds o uso, retire sempre qualquer
objeto estranho da valvula.



Borracha de vedagdo da tampa

A borracha de vedacdo vem firmemente
instalada em sua posi¢cédo de operagdo na
tampa da panela (Fig. 4).

Para efetuar sua limpeza:

1.

Retire a borracha puxando-a
cuidadosamente (Fig. 5).

Limpe por toda a extensdo da
borracha, interna e externamente,
com sabdo neutro, uma escova de
cerdas macias e dgua corrente.

Recoloque a borracha em sua
posi¢do encaixando-a ao redor da
parte interna da tampa (Fig. 6).

A\ PERIGO

Antes de cada uso, veja se a borracha
de vedacédo esta instalada na tampa
superior.

Apds o uso, retire qualquer objeto
estranho da borracha de vedacéo.

Nunca puxe a borracha, pois podera
ocorrer uma deformacédo, podendo
afetar a vedacgdo e causar efeito na
pressao.

Se a borracha estiver danificada, a
panela ndo devera ser utilizada. Entre
em contato com o SAC Midea para
solicitar sua substituicdo.
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Borracha
de vedacéo
da tampa

Fig. 4

Fig. 5

Fig. 6



SOLUCAO DE PROBLEMAS

Caso o produto apresente algum problema de funcionamento, antes de ligar para
o SAC Midea ¢ aconselhavel que verifique a tabela abaixo com os problemas mais
frequentes, causas provaveis e solugcdes propostas. Caso o problema identificado ndo
seja nenhum destes abaixo ou ent&o a solucdo sugerida ndo seja suficiente, entre em

contato com o SAC Midea.

PrObIema

Dificuldade para
fechar a tampa

Dificuldade para
abrir a tampa.

Vazamento pela
tampa.

Vedacdo mal
posicionada.

Valvula de seguranca
de liberagcdo da tampa
bloqueada.

A vélvula de
seguranca nao desce
apos a liberacdo de
vapor.

Ha pressdo no interior

da panela.

N&o ha borracha de
vedacéo.

Restos de comida
presos a borracha de
vedacéo.

Borracha de vedacé&o
desgastada.

A tampa ndo esta

fechada corretamente.
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Posicione a borracha de
vedacdo corretamente.

Empurre a valvula de
seguran¢a suavemente com o
um objeto fino (por ex.: o cabo
de uma colher pequena).

Abra a tampa apds a queda da
pressao.

Insira a borracha de vedacao
conforme as indicagdes deste
manual.

Insira a borracha de vedacao
conforme indicado neste
manual.

Limpe a borracha de vedagdo.

Entre em contato com
SAC Midea para solicitar
atendimento.

Feche a tampa novamente.



Vazamento
na valvula de
seguranca.

A valvula de
seguranc¢a nao sobe.

Vazamento na
valvula reguladora

de pressao ndo para.

A luz indicadora n&o
acende ao ligar a
panela.

Arroz mal cozido ou
muito duro.

Arroz cozido
demais.

Causa provavel Solugéo

Restos de comida
presos a borracha de
vedacao da valvula de
seguranca.

Borracha de vedacé&o
desgastada na valvula
de segurancga.

Pouco volume de
alimento e dgua no
recipiente interno.

Algum vazamento na
tampa ou valvula de
exaustao.

A valvula ndo esta
corretamente na
posicéo “FECHADA”
(operagdo com
presséo).

Falha da pressao de
controle.

Plugue do cabo de
alimentacgcado néo
esta devidamente
conectado a tomada.

Tomada com defeito.

Pouca agua na panela.

A tampa foi fechada
antes da hora.

Excesso de agua.
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Limpe a borracha de vedagao
da valvula de seguranca.

Entre em contato com
SAC Midea para solicitar
atendimento.

Coloque alimento e dgua
conforme as indicacdes deste
manual.

Entre em contato com
SAC Midea para solicitar
atendimento.

Desloque a valvula para a
posicdo “FECHADA”

Entre em contato com
SAC Midea para solicitar
atendimento.

Verifique a conexdo entre o
plugue e a tomada.

Verifique as condi¢cdes da
tomada.

Acrescente agua.

Passado o tempo, libere o
vapor e abra a tampa em 5
minutos.

Reduza o nivel de agua.



CERTIFICADO DE GARANTIA

Seu produto é garantido contra defeitos de fabricacéo, pelo prazo de 12 (doze) meses
contados a partir da emissdo da Nota Fiscal ao Consumidor. Dentro do periodo de
garantia estdo compreendidos 03 (trés) meses de garantia legal e 09 (nove) meses
de garantia especial, concedida pela Midea.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicdo de pecas e mao de obra
necessarias para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou
pela Assisténcia Técnica Autorizada Midea como sendo de fabricag&o.

A fabricante ndo concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos
desacompanhados de Nota Fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja Nota
Fiscal esteja preenchida incorretamente.

AS GARANTIAS FICARAO AUTOMATICAMENTE INVALIDAS SE:

« Na utilizacdo do produto nédo forem observadas as instrucdes e recomendacdes
contidas no Manual do Usuério;

« Nainstalacdo do produto ndo forem observadas as especificacdes e
recomendac¢des do Manual do Usuario quanto as condi¢cbes de instalacado do
produto, tais como, nivelamento do produto, adequacéao do local para instalacéo,
tensédo elétrica compativel com o produto, etc;

+ Forem utilizados adaptadores, conectores tipo “T” ou benjamins, extensdes
elétricas ou tomadas ndo exclusivas, etc;

« Constatada corrosdo provocada por riscos, deformagdes ou similares decorrentes
da ma utilizagcdo do produto, bem como eventos consequentes da aplicagdo de
produtos quimicos, abrasivos ou similares que danifiquem a qualidade ou material
componente;

« O produto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteracdes,
modificacdes ou consertos feitos por pessoas ou empresas ndo autorizadas pela
MIDEA;

* O defeito for causado por acidente ou ma utilizacdo do produto pelo consumidor;

* Houver sinais de violacdo do produto, remogdo e/ou adulteracdo do nimero de
série ou da etiqueta de identificacdo do produto.

AS GARANTIAS NAO COBREM:

+ Despesas com a instalagdo do produto;
« Transporte do produto até o local da instalacéo;

+ Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pecas e acessorios, mesmo
que comercializados pela Midea;

26



AS GARANTIAS NAO COBREM:

Despesas com mao de obra, materiais, pecas e adaptacdes necessarias a
preparacado do local para instalacdo do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e
hidraulica, alvenaria, aterramento, bem como suas adaptac¢odes;

Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupgdes,
problemas ou falta de fornecimento de energia elétrica;

Servicos e/ou despesas de manutencao e/ou limpeza do produto;

Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e
excesso de residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior
estranhos ao seu funcionamento e finalidade de utilizacao;

Produtos ou pec¢as que tenham sido danificados em consequéncia de remogao,
manuseio, quedas ou atos decorrentes da natureza;

Despesas por procedimentos de inspecdo e diagndstico, incluindo a taxa de visita
do técnico, que determinem que a falha no produto foi causada por motivo n&o
coberto por esta garantia;

Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede
da assisténcia autorizada, a qual podera cobrar taxa de locomog¢é&o do técnico,
previamente aprovada pelo consumidor;

Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartdveis ou consumiveis, pecas moveis
ou removiveis em uso normal, tais como, lampadas, filtros, botdes de comando,
puxadores, bem como, a mao de obra utilizada na aplicacdo dessas pegas e as
consequéncias advindas dessas ocorréncias;

Danos causados por movimentagado incorreta e avarias de transporte.
CONDICOES GERAIS:

A Midea reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas
de seus produtos, sem aviso prévio. Este termo de garantia é valido para produtos
vendidos e instalados no territdrio brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usuario com este
Termo de Garantia, Nota Fiscal de Compra e Comprovante de Entrega do produto
em local seguro e de facil acesso.

ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO
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